
 

üNos bûches glacées : ( 23û40 la 6 personnes, taille unique) 

ÅLa vanille fraise, 

ÅLa poire chocolat, 

ÅLa framboise nougat, 

 

Egalement, la cassolette avec ses boules de glace (36û00 la 6 personnes, 
taille unique, 3 boules de sorbet par personne (fraise, cassis, framboise, 
poire, passion, citron vert)). 

 

üSans oublier, nos traditionnelles bûches pâtissières : ( 3û40 par 
personne ) 

ÁLa crème au beurre chocolat 

ÁLa crème au beurre café                      

ÁLa crème au beurre vanille 

ÁLa Tutti frutti, crème fruits de la passion sous une génoise ; 

 

      Pour le plaisir des petits et des grands, nos  plateaux de réductions 
sucrées (les 16 à 15û20 ou les 36 à 34û20) 

 et nos pyramides de macarons (42û00 les 40 macarons)  

avec tous leurs parfums et leurs couleurs. 

Et en exclusivité pour les fêtes,  

découvrez la bûche nougatine garnie de choux et macarons (30û00 la 6 
personnes avec 2 choux et 2 macarons par personne) 

 

 

Vous pouvez visualiser tous nos produits pour les fêtes avec toutes 
les photos sur notre site internet  

www.maison -battavoine.com  
 

Toute lõ®quipe  

de la Maison BATTAVOINE 

vous souhaite de joyeuses fêtes. 

 

    
 

Maison Battavoine 
Artisan boulanger pâtissier chocolatier       
111 avenue Victor Hugo 
54200 Toul 
Tel 03 83 64 01 18 
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