Menu découverte pour les fétes de fin d’année

Foie gras de Canard
aux Epices de Noél

* K ¥

Trio de cassolettes
Saint Jacques d la grecque,
Ris de veau forestiers,
Petits gris de Bourgogne
et sa julienne de legumes

* K ¥

Cerf sauce airelles
et ses poires au vin. Feuillete
de pommes de terre Berrichon.

Dessert d choisir parmi notre gamme de biiches.

35€00 par personne
(une caution sera demandés pour les contenants)

Maison Battavoine
111 avenue Victor Hugo
54200 TOUL
Tel 03 83 64 01 18
Site web : www.maison-battavoine.com
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